
Souper gastronomique - Menu

Tournedos de Poulet Entouré de Bacon au Mélange de 5 Poivres 
et Café, Laqué à L'huile de Truffes et Farci aux Champignons et 
Mozzarella Fondant

Chanterelles Sautées au Gras de Canard, Cidre de Glace 
L'Orée du Bois

Fromage Fin Renard au Poivre Bergeron en garniture

Raviolis aux Champignons Sauvages, Sauce Forestière Crémeuse 
aux Champignons, Fond de Volaille Fumée, Échalotes Françaises, 
Poireaux, Vin Blanc et Canard Confit Goulu
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Foccacia Ail et Fines Herbes et Tomates Séchées, Homard du 
Nouveau-Brunswick, Fromage Boursin et Sauté de Shitakes, 
Micro-Pouces de Radis

Nigiri Tataki de Boeuf au Poivre, King Eryngii (Pleurotes) 
Laqués au Teriyaki et Morillesen
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***Inscription obligatoire entre le 17 août et le 7 septembre***

La Boucanerie Del TonioSouper gastronomique préparé par

17h30 à l'école Pamphile-Le May

12 septembre 2026
Festival des champignons

Paiement de 50 $ lors de l'inscription et non remboursable

Inscription https:saintecroix.ca/evenements

Petit lava cake Chocolaté et son Macaron
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Un événement organisé en collaboration avec le Club des amateurs de champignons de Sainte-Croix, la Municipalité de Sainte-Croix, 
OBV du Chêne, Mycosphaera, Amis de la Forêt de la Seigneurie de Lotbinière et le Cercle des mycologues amateurs de Québec.


