FESTIVAL DES CHAMPIGNONS

12 SEPTEMBRE 2026
***Inseription obligatoire entre le 17 aolt et le 7 septembre®**

,3 Souper gastronomique - Menu
17h30 3 ('école Pamphile-Le May

NIGIRI TATAKI DE BOEUF AU POIVRE, KING ERYNGII (PLEUROTES)
LAQUES AU TERIYAKI ET MORILLES

FOCCACIA AIL ET FINES HERBES ET TOMATES SECHEES, HOMARD DU
NOUVEAU-BRUNSWICK, FROMAGE BOURSIN ET SAUTE DE SHITAKES,
MICRO-POUCES DE RADIS

entrée

|

RAVIOLIS AUX CHAMPIGNONS SAUVAGES, SAUCE FORESTIERE CREMEUSE
AUX CHAMPIGNONS, FOND DE VOLAILLE FUMEE, ECHALOTES FRANCAISES,
POIREAUX, VIN BLANC ET CANARD CONFIT GOULU

CHANTERELLES SAUTEES AU GRAS DE CANARD, CIDRE DE GLACE
L'OREE DU BOIS

TOURNEDOS DE POULET ENTOURE DE BACON AU MELANGE DE 5 POIVRES
ET CAFE, LAQUE A L'HUILE DE TRUFFES ET FARCI AUX CHAMPIGNONS ET
MOZZARELLA FONDANT

FROMAGE FIN RENARD AU POIVRE BERGERON EN GARNITURE
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PETIT LAVA CAKE CHOCOLATE ET SON MACARON

dessert

Souper gastronomique préparé par LA BOUCANERIE DEL TONIO

Inscription & B https:saintecroix.ca/evenements

PAIEMENT DE 50 $ LORS DE LINSERIPTION ET NON REMBOURSABLE

ﬁ Un événement organisé en collaboration avec le Club des amateurs de champignons de Sainte-Croix, (a Municipalité de Sainte-Croix,

OBV du Chéne, Mycosphaera, Amis de la Forét de la Seigneurie de Lotbiniére et le Cercle des mycologues amateurs de Québec.
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